
Vous informer à 
chaque période sur 

nos partenaires, 
notre métier et 

notre savoir faire.

Champagne Ardenne...

Be Api
info gourmande

Be Api

  Et maintenant,x

bon appétit !
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l.Septembre - Octobre 2022

Un grand merci pour votre compréhension. 
Evolution de la cuisine de Reims
Pour vous proposer toujours plus de cuisine “cuisinée” à partir de 
produits frais, nous avons agrandi notre cuisine centrale de 
Reims. Les travaux qui ont eu lieu sur l’été 2022 ont perturbé 
l’organisation habituelle et engendré quelques désagréments. 
Nous vous remercions pour la patience et la confiance accordée 
durant toute cette période.

Animer le temps du repas, 
pour un moment convivial !

Les boudins Demoizet font 
la réputation de Rethel 

depuis 1939

Repas champardennais
le 20  octobre 2022

Les mauvaises récoltes et la sécheresse de l’été auront des 
conséquences sur notre approvisionnement tout au long de 
l’année.
Il est donc fort probable que cette situation entraînera des 
difficultés d'approvisionnement et par conséquent 
potentiellement des modifications de menus en dernière 
minute.

Sur les mois de septembre et octobre, trois repas sont prévus 
pour animer le quotidien des enfants et les régaler. 
Nous débuterons par un voyage aux Antilles le 22 septembre. 
Début octobre, vous pourrez personnaliser votre burger et 
enfin un repas champardennais dans le cadre des rencontres 
du goût sera organisé le 20 octobre.

Approvisionnement, des aléas qui entraînent 
des changements ! 

Agir pour la planète, 
en consommant local !
Api Champagne Ardenne commence un nouveau 
partenariat avec la charcuterie Demoizet depuis 
septembre 2022.
Vous retrouverez ce produit local pour la première 
fois dans votre assiette ce vendredi 16 septembre.


